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Akademie-Buffet

Steckribencremesuppe mit Sahnehaube
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Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
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Schwenkbraten in Biersauce
Hahnchenbrustfilet in Currysol3e
Barbarie-Entenbrustfilet an Orangensauce
Kartoffelkl63e und Rotkohl
deftige Bratkartoffeln und Kartoffelgratin
Reis und Gemuseauswabhl
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Auswahl von gerauchertem Fisch mit Forellenfilet,
Makrelenfilet, Graved-Lachs, Gambas in Knoblauch-Mayonnaise,
Schinkenrélichen, Tomate-Mozzarella, gefillte Eier,
kleine Schnitzel, Frikadellen und Chicken Haxe mit Krauterdipp
Antipasti
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Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben
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Dessertbuffet:
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Eisbombe mit Fruchtsauce
Obstkorb
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