AKADEMIEHOTEL RASTEDE Seminar- und Tagungszentrum
e
B T S S O T
Fruhstucksbuffet

Ein umfangreiches Fruhstick:
Sektempfang

Brotchenauswahl, Brot, Aufschnittplatte,
Kasebrett, Butter, Konfitire,
Muasli mit Milch und Quark
dazu Frichte

*kk%k

Ei, Ruhrei und gefullte Eier,
kleine Wirstchen,
Lachs und Forellenfilet,
Tomate — Mozzarella
Antipasti
Schinkenrélichen
Mettigel

*kk%k

Kaffee, Tee und verschiedene Safte

Obstkorb
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Akademie-Brunch

Sektempfang

Gulaschsuppe mit Partybrétchen

*kk%k

Ein umfangreiches Fruhstick:
Brotchenauswahl, Brot, Aufschnittplatte,
Kasebrett, Butter, Konfitire, Musli mit Milch und Quark,
Ei und Ruhrei, kleine Wirstchen,

Mettigel

*kkk

Schweinebraten in Biersauce
Hackfleischlasagne, Gemiseschnitzel auf Gemdusereis,
Matjesfilet nach Hausfrauenart
dazu Bratkartoffeln
und eine Gemuseauswabhl

*kk%k

Lachs und Forellenfilet,

Fleisch- und Heringssalat,
Tomate-Mozzarella, gefiillte Eier,
Schinkenrélichen, Chickenhaxe, Partyfrikadellen
Antipasti

*kkk

Kaffee, Tee und verschiedene Safte

*kkk

Dessertbuffet:
Waldbeerengrutze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Obstkorb
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Kleines Buffet

Schwenkbraten in Biersauce
Deftige Bratkartoffeln
Gemiseauswahl

*kkk

Aufschnittplatte, Mett-lgel, Hausmacherleberwurst
Bierbeil3er, Schinkenrdélichen
Kleine Schnitzel, Frikadellen
Antipasti

*kk%k

Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Bauern- und Nudelsalat

*kkk

Dessert:
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
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Bauernbuffet

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

*kk%k

Schwenkbraten in Biersauce
Kasselerlachsbraten
Deftige Bratkartoffeln

Gemiseauswahl

*kkk

Auswahl von gerauchertem Fisch mit Forellenfilet,
Makrelenfilet, Graved-Lachs, Aufschnitt, Mett-lgel und Hausmacherleberwurst, Bierbeil3er,
Schinkenrdélichen, Tomate-Mozzarella,
Antipasti

*kkk

Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben

**k%k*%
Dessert:
Mousse au chocolat hell und dunkel

Eisbombe mit Fruchtsauce
Obstkorb
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Italienisches Buffet

Italienische Tomatensuppe
mit Kochschinkenstreifen

*kk%k

Lachs auf Spinat
Gemiuse- und Hackfleischlasagne
Tortellini mit verschiedenen Saucen
Hahnchenbrustfilet mit Ananas und
Kase uberbacken, dazu Reis

*kk%k

Antipasti
Schinkenrélichen
Tomate-Mozzarella
Oliven, gefullte Tomaten
Schweinefilet garniert mit italienischen Frichten,
Vitello-Tonato und Flusskrebsfleisch in Knoblauch-Limonen-Mayonnaise
Salatbuffet

*kk%k

Kasebrett
Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter

*kkk

Dessertbuffet:
Tiramisu
Italienisches Eis
Panna-Cotta
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Friesen-Buffet

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Sahnehaube

*kk%k

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

*kkk

Schwenkbraten in Biersauce
Hahnchenbrustfilet in CurrysolRe
Deftige Bratkartoffeln und Kartoffelgratin
Reis und Gemuseauswabhl

*kkk

Auswahl von gerauchertem Fisch mit Forellenfilet,
Makrelenfilet, Graved-Lachs, Gambas in Knoblauch-Mayonnaise,
Schinkenrélichen, Tomate-Mozzarella, gefillte Eier,
kleine Schnitzel und Frikadellen mit Krauterquark
Antipasti

*kk%k

Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben

*kkk

Dessertbuffet:
Waldbeerengrutze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Eisbombe mit Fruchtsauce
Obstkorb
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Akademie-Buffet

Steckribencremesuppe mit Sahnehaube

*kk%k

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

*kkk

Schwenkbraten in Biersauce
Hahnchenbrustfilet in Currysol3e
Barbarie-Entenbrustfilet an Orangensauce
Kartoffelkl63e und Rotkohl
deftige Bratkartoffeln und Kartoffelgratin
Reis und Gemuseauswabhl

*kkk

Auswahl von gerauchertem Fisch mit Forellenfilet,
Makrelenfilet, Graved-Lachs, Gambas in Knoblauch-Mayonnaise,
Schinkenrélichen, Tomate-Mozzarella, gefillte Eier,
kleine Schnitzel, Frikadellen und Chicken Haxe mit Krauterdipp
Antipasti

*kkk

Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben

*kkk

Dessertbuffet:
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Eisbombe mit Fruchtsauce
Obstkorb
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Hirschtor-Buffet

Champignoncremesuppe
*kkk
Flugentenbrustfilet mit Kartoffelknodel
dazu Rotkohl und Sauce

Spanferkelriicken auf Ananaskraut mit
Kartoffelschaum und Sauce

Hirschgulasch mit Macairekartoffeln und Broccoli in Mandelbutter
dazu eine Williamsbirne mit Preiselbeeren

Ellernplatte
Auswahl von gerduchertem Fisch :

Forellenfilet, Makrelenfilet, Graved-Lachs, Raucheraal und
Flusskrebsschwéanze in Knoblauchsauce

Palais - Variationen
Melone mit Schinken
Antipasti Roma und Rhodos
verschiedene Fetakase eingelegt
Tomate — MozzarellaspielRe
Schweinefilet mit Exotischen Friichten garniert
Grol3es Salatbuffet

*kkk

Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kéaseauswahl vom Brett mit Trauben
*kkk
Dessertbuffet :
Walnusseis mit Rumkirschen
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Mousse au chocolat, umlegt mit frischen Frichten
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Griunkohlessen

Suppe nach Wahl
*kkk

Griunkohl mit Salz- und Bratkartoffeln
Pinkel, Kochwurst, Speck und Kasseler

*kkk

Dessert

Alternativessen zum Grunkohl

nach vorheriger Anmeldung

Suppe nach Wahl
*kkk
Jagerschnitzel mit Bratkartoffeln und Salatteller

*kk%k

Dessert
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Grunkohlbuffet

Rinderkraftbriihe mit Einlage
am Tisch
*kk%k
Grinkohleck:

Griunkohl mit Kartoffeln und Bratkartoffeln
dazu Pinkel, Kochwurst
Kasselerlachs und Kasselerbauch
Griunkohlauflauf
*kk%k
Schnitzeleck:
Schweineschnitzel mit versch. Saucen
Tintenfischringe mit Knoblauchsauce
dazu Kroketten und Gemuse
*kkk
Fur Vegetarier:
Gemiseschnitzel mit Reis und Tomatensauce
und Gemiuseauswabhl
*kkk
Salate vom Buffet:
Tomate-Mozzarella, Bauernsalat, Mohrensalat
und Schichtsalat,
Kéaseauswahl vom Brett mit Trauben
dazu eine Brotauswahl mit Butter
Antipasti

Dessert vom Bufett:
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Mousse Vanille
Obstkorb
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Grillbuffet

Verschiedene eingelegte Nackensteaks,
Bratwurst, Bauchscheiben und Minutensteaks
Tapas

*kkk

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings,
Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter,
verschiedene Saucen: Senf, Ketchup, Grillsaucen
und Tzatziki
Antipasti

*kkk

Dessertbuffet:
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
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Schwenkbratenessen

Suppe

*kkk

Salatteller

*kkk

Schwenkbraten mit Salzkartoffeln, Kroketten,
Gemuseplatte und Zwiebelsauce

*kk%k

Dessert
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Hochzeitsessen

Suppe

*kkkk

Salatteller

*kkk%k

Fleischplatte mit:
Rinderroulade, Hahnchenbrustfilet und Schwenkbraten,
Zwiebelsauce und Currysauce,
dazu:
Kartoffeln, Kroketten und Reis,
+ Gemuseplatte

*kkkk

Dessert
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Schwelinefiletessen

Suppe

*kk%k

Salatteller

*kk%k

Schweinefilet mit Kartoffelrdstinchen,
Gemuseplatte und Championsauce

*kkk

Dessert
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Spargelessen

Spargelcremesuppe
*kkk
Frischer Spargel mit Salzkartoffeln,
Schinken und Schnitzel

dazu Buttersauce
und Sauce Hollandaise

*kkk

Dessert

Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne
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Kaffee - Tafeln

Kaffee — Tafel 1
Kaffee, Tee und
Geback

*kk%k

Kaffee — Tafel 2
Kaffee, Tee und

Plattenkuchen
2 verschiedene + Schlagsahne

*kkk

Kaffee — Tafel 3
Kaffee, Tee und

1 Sahnestlck und 1 Plattenkuchen
+ Schlagsahne
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