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Hirschtor-Buffet

Champignoncremesuppe
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Flugentenbrustfilet mit Kartoffelknodel
dazu Rotkohl und Sauce

Spanferkelriicken auf Ananaskraut mit
Kartoffelschaum und Sauce

Hirschgulasch mit Macairekartoffeln und Broccoli in Mandelbutter
dazu eine Williamsbirne mit Preiselbeeren

Ellernplatte
Auswahl von gerduchertem Fisch :

Forellenfilet, Makrelenfilet, Graved-Lachs, Raucheraal und
Flusskrebsschwéanze in Knoblauchsauce

Palais - Variationen
Melone mit Schinken
Antipasti Roma und Rhodos
verschiedene Fetakase eingelegt
Tomate — MozzarellaspielRe
Schweinefilet mit Exotischen Friichten garniert
Grol3es Salatbuffet
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Brotauswahl mit Butter und Krauterbutter
Kéaseauswahl vom Brett mit Trauben
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Dessertbuffet :
Walnusseis mit Rumkirschen
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Mousse au chocolat, umlegt mit frischen Frichten
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